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● Brand



Global



Local



Non si può avere “curiosità” di 
vivere ciò che non si conosce 

Comunicazione del Territorio: 
insieme di attività mirate a 
promuovere un luogo, a 
tutelarne l'immagine, a 
fortificarne il brand 



Immagini



Parole



Emozioni

Willy Ronis, Il p
iccolo parigino, 1952
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ra



Lardo di Colonnata



Si pensa che il nome “Colonnata” derivi da un’ex colonia 
di schiavi romani che avevano il compito di estrarre il 
marmo nelle cave circostanti. Ed è proprio al periodo 
romano che si può datare l’inizio della produzione del 
lardo in quest’area. 

Ma il legame del lardo di Colonnata con le cave di 
marmo è molto più intimo. La conservazione del lardo 
avviene, infatti, all’interno di enormi contenitori in 
marmo, chiamati conche, estratto nei famosi Canaloni.









Antica schiacciata di 
Camaldoli, 

110 anni di tradizione 

natura morta con 
prosciutto del Casentino

e sfondo della foresta del 
parco



Una golosa torre di 
#biscottisalati di 
#roccalbegna, sullo 
sfondo appare il 
‘sasso’. Questi 
biscotti, vengono 
prima lessati e poi 
cotti in forno e 
insaporiti con 
deliziosi semi di anice



Indro Montanelli, 
scrivendo dei toscani, 
faceva notare:"… Asciutta 
è la loro cucina, fatta di 
poche cose essenziali e 
refrattaria alle salse che 
qui, infatti, si chiamano, 
con disprezzo, pasticci. E 
nient'altro che asciuttezza 
è la loro stessa 
parsimonia, che non va 
confusa con l'avarizia 
perché, più che calcolo 
economico, è un abito 
mentale".
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TRASMISSIONI



http://www.vetrina.toscana.it/  
#vetrinatoscana

Facebook:  
https://www.facebook.com/VetrinaToscana.it/

Twitter: @VetrinaToscana

Instagram: @VetrinaToscana 

 

http://www.vetrina.toscana.it/
https://www.facebook.com/VetrinaToscana.it/%22%20%5Ct%20%22_blank
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Lo sfratto dei Goym: quando il cibo 
esorcizza il dolore. Lo sfratto era il 
bastone, simbolo di amarezza, con cui 
gli ebrei venivano scacciati di casa. 
Grazie all’ironia, diventa pura 
dolcezza e nasce il dolce tipico di 
Pitigliano. Da qui il nome e la forma 
che richiama la sagoma del bastone. 
Noci tritate, miele, scorza d’arancia e 
noce moscata conferiscono un 
profumo inconfondibile a questo 
dolce che simboleggia la piena 
integrazione delle due comunità. 
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